
① 学校給食センター管理費（管理運営） ② 学校給食業務費

■①学校給食センター管理運営業務
○報酬 １３６,０００ 円（ ▲ 221,000 円） ○賄材料費

○報償費 ２０,０００ 円（ ＋0 円） 　　主食（米、パン、麺） ９５,２０５,６８１ 円（ ▲ 45,815,445 円）

○旅　費 １９４,８３０ 円（ ▲ 79,170 円） 　　副食 ４６８,７１６,０９４ 円（ ＋50,469,170 円）

○消耗品費 ２１,１６９,５２７ 円（ ▲ 75,473 円） ■②学校給食業務 　　牛乳 １３４,７２３,２６０ 円（ ▲ 10,279,690 円）

○燃料費 ４３,７９０,８９９ 円（ ▲ 8,379,101 円） ６９８,６４５,０３５ 円（ ▲ 5,625,965 円）

９３,５３６,４２０ 円（ ▲ 3,352,580 円）

○修繕料 ３,５７７,８３８ 円（ ▲ 164,162 円）

○通信運搬費 ５５１,５９８ 円（ ▲ 29,402 円） ■③食育推進事業 ●学校給食費収入（現年度分） ６８１,５４３,９２０ 円（ ▲ 22,727,080 円）

○手数料　 ５,４５９,０８１ 円（ ▲ 1,362,919 円） 　　小学校(@262円) ４０９,１９６,００９ 円（ ▲ 11,172,991 円）

○委託料 １５６,６７１,８３０ 円（ ▲ 1,093,170 円） 　　中学校(@325円) ２６７,０２８,４６５ 円（ ▲ 10,997,535 円）

○使用料及び賃借料 ４,０６７,２４６ 円（ ▲ 28,754 円） 　　試食等 １,９７１,５３０ 円（ ▲ 294,470 円）

○負担金 ９６,２８５ 円（ ▲ 4,715 円） 　　職　員(@208円) ３,３４７,９１６ 円（ ▲ 262,084 円）

合　　計 ６８１,５４３,９２０ 円（ ▲ 22,727,080 円）

合　　計 ３２９,２７１,５５４ 円（ ▲ 14,790,446 円） 円（ ▲ 20,677,594 円） １７,１０１,１１５ 円（ ＋17,101,115 円）

【参考】人件費（人事課振替分） ３４２,２１３,６９５ 円（ ▲ 1,763,305 円） ①　管理運営費 ３２９,２７１,５５４ 円（ ▲ 14,790,446 円）
    （報酬234,929,827円、通勤手当9,733,347円、 ②　給食業務費 ６９８,６４５,０３５ 円（ ▲ 5,625,965 円）

　　　　　　　　　期末勤勉手当68,611,472円、共済費 28,939,049円） ③　食育推進事業費 ６,６４９,８１７ 円（ ▲ 261,183 円）

円（ ▲ 22,435,542 円） ③ 食育推進事業費
使用料 ８,０３６ 円（ ＋1,036 円） 歳出■事務事業番号(3594)

●使用料 ８,０３６ 円（ ＋1,036 円） 財産運用収入 ８６,７０４ 円（ ▲ 17,296 円）
（ガスバルク１台、電柱４本、駐車場） 雑入 ６９０,７６６,７１８ 円（ ▲ 22,419,282 円） ○報償費 ４０,０００ 円（ ▲ 40,000 円）

８６,７０４ 円（ ▲ 17,296 円） 　学校給食費収入 ６８７,９０１,４０６ 円（ ▲ 21,948,594 円） ○消耗品費 １,８６８,２５７ 円（ ▲ 219,743 円）

●学校給食費収入(過年度分) ６,３５７,４８６ 円（ ＋778,486 円） 　雑入 　（給食だより、食育PR、試作資材等）

●雑　入（廃油売払) ２８７,８９２ 円（ ▲ 328,108 円） 　　不用品売払等 ２８７,８９２ 円（ ▲ 328,108 円） ○賄材料費 ４,５００,０００ 円（ ＋0 円）

●繰入金（公共施設等整備保全基金） ２,５５５,５２０ 円（ ▲ 143,480 円） 　　親子調理体験参加費 ２１,９００ 円（ ＋900 円） 　（おいしい給食プロジェクト）

合　　計 ９,２９５,６３８ 円（ ＋290,638 円） ２,５５５,５２０ 円（ ▲ 143,480 円） ○委託料(栄養ソフト保守) ５９,４００ 円（ ▲ 600 円）

一般財源 ３１９,９７５,９１６ 円（ ▲ 15,081,084 円） 　　　　※充当先 ○使用料及び賃借料 １８２,１６０ 円（ ▲ 840 円）

①　管理運営費 ９,２９５,６３８ 円（ ＋290,638 円） 　（印刷機リース等）

②　給食業務費 ６８１,５４３,９２０ 円（ ▲ 22,727,080 円） 合　　計 ６,６４９,８１７ 円（ ▲ 261,183 円）

③　給食推進事業費 ２１,９００ 円（ ＋900 円） 歳入
 ●その他臨時的収入

一般財源額 円（ １,７５７,９４８ 円） ２１,９００ 円（ ＋900 円）

合　　計 ２１,９００ 円（ ＋900 円）

６,６２７,９１７ 円（ ▲ 262,083 円）一般財源

　（親子調理体験教室参加費）

歳出：決算総額

歳入：決算総額 ６９０,８６１,４５８

１,０３４,５６６,４０６

　　繰入金（公共施設等整備保全基金）

一般財源

歳出■事務事業番号(0794)

第七期帯広市総合計画における学校給食の充実

合　　計

　学校給食センターを管理運営し、安全・安心な学校給食を提供します。

　安全・安心な学校給食の提供により、健全な心と体の育成をはかります。

歳入

３４３,７０４,９４８

令和６年度　学校給食センター決算概要

歳出■事務事業番号(0792、0793、2109)

歳入

●行政財産貸付料(自動販売機2台)

　学校給食における地元産食材の活用や教科を通して食育をすすめ、食に関する正しい
理解を促進します。

○光熱水費※12月補正予算15,148,000円含む

説明資料１



（ ）

名 、 名

人

センター長 　今野　さゆり

1 調理室には、調理作業に不必要な物品等を置いていないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
2 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

3 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
4 移動性の器具・容器のために保管設備が設けられているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
5 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

6 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
　　　
　　　
7 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

　　　
8 食器具、容器や調理用器具の損傷は確認され、乾燥状態で保管されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
9 分解できる調理機械・機器は使用後に分解し洗浄・消毒、乾燥されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

10 給水給湯設備は、必要な数が便利な位置にあるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
11 給水栓は、肘等で操作できる構造となっているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

12 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

13 シンクは食数に応じて、ゆとりのある大きさ、深さであるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
14 下処理室におけるシンクは、用途別に設置され、三槽式であるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
15 シンクは食品用と器具等の洗浄用を共用していないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
16 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

17 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
18 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
19 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
20 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

21 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
22 冷蔵庫、冷凍庫の内部、食器消毒庫に温度計を備えているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
23 温度計・湿度計は、正確か。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

24 ふた付きの廃棄物専用の容器が廃棄物保管場所に備えられているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
25 調理場にふた付きの残菜入れが備えられているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

26 位置（前室、便所の個室、作業区分毎、食堂等）や構造は良いか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
27 肘まで洗える広さと深さがあり、指を使わず給水できるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
28 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
29 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
　　　

30 防そ、防虫の設備は良いか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
31 専用の履物を備えているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
32 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

33 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
34 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
35 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
36 夏季には直接日光がささないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

37 防そ、防虫の設備は設けられているか。破損はないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
38 月１回の点検や駆除を定期的に行い、その結果が記録・保存されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

39 天井に水滴や黒かびの発生が見られないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
40 床に破損箇所はないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

41 整理整頓され、保管の状況は良いか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
42 汚染作業区域と非汚染作業区域の共用がされていないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

43 日常点検は確実に行われており、記録は保存されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

冷蔵庫・冷
凍庫・食品
の保管室

給食従事者
の手洗い・
消毒施設

給食対象人員 13,000

学校（調理場）名 帯広市学校給食センター
給食従事者： 栄養教諭等 8 調理員

年 9 月 金26 日

100

第２票 学校給食設備等の衛生管理定期検査票

検査年月日 令和 7

調理室の整
理整頓等

調理機器・
器具とその
保管状況

給水設備

調理作業に合った動線となるよう機械・機器の配置は配慮されているか。

食肉類、魚介類、野菜類等の調理のため、それぞれ専用の器具等を備えているか。
また、下処理用、調理用等調理の課程ごとに区別されているか。
釜、焼き物機、揚げもの機、球根皮むき機、野菜裁断機、冷却機や包丁等の調理機
器・器具は、保守に容易な材質と構造で、常に清潔に保たれているか。また、食数
に適した大きさと数量を備えているか。

調理室の温度と湿度が適切に保たれ、毎日記録・保存されているか。

食器具、容器や調理用器具の洗浄は、適切な方法で行われ、洗浄後の食器から残留
物は検出されていないか。

共同調理場には、調理後２時間以内に給食できるよう配送車が必要台数確保されて
いるか。

天井・床

作業上適当な明るさはあるか。

防そ・防虫

採光・照
明・通気・
照明

シンク

排水口は飛散しない構造か。

給水栓は温水に対応した方式か。

廃棄物容器
等

共同調理場

その他気が付いた点で、措置を必要とする事項

特に指導した事項
直ちに改善を要する事項

評価の基準　　Ａ　：　良好なもの、　Ｂ　：　普通、　Ｃ　：　改善を要するもの　

保存されているか。

冷蔵庫の内部は常に清潔で整頓されており、庫内温度は適正に管理され、記録・保存されているか。

冷凍庫の内部は常に清潔で整頓されており、庫内温度は適正に管理され、記録・保存されているか。

便所

衛生的に管理され、石けん液、アルコールやペーパータオル等は常備されている
か。また、布タオルの使用はなされていないか。さらに、前室には個人用爪ブラシ
が常備されているか。

日常点検

清掃用具

自然換気の場合、側窓、天窓等による通風は良好であり、虫が入らないか。

定期検査票作成者（職・氏名） 薬剤師　吉田和史

人工換気の場合、換気扇の位置、数量、容量は適当で十分に換気されており、破損はないか。

冷蔵庫や冷凍庫は、食数に応じた広さがあるか。また、原材料用と調理用が別に整備されているか。

温度計・
湿度計

食品の保管室の内部は常に清潔で整頓されており、温度、湿度は適正に管理され、記録・

調理場内の温度管理のため、適切な場所に温度計・湿度計を備えているか。

定期的に清掃、消毒は行われているか。

説明資料2



（ ）

名 、 名

人

センター長 　今野　さゆり

1 検収に検収責任者が立ち会っているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
2 食品の情報を適切に点検し、記録・保存してるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
3 食肉類、魚介類等生鮮食品は、一回で使いきる量を購入しているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
4 納入業者を下処理室や調理室に立ち入らせていないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
5 食品は検収室で専用の容器に移し替え、衛生的に保管しているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
6 検収室では６０㎝以上の置台を使用しているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
7 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
8 牛乳は、専用の保冷庫等により温度管理が行われているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
9 泥付きの根菜類等の処理は、検収室で行っているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

10 色、濁り、臭い、味に問題はないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
11 遊離残留塩素は０．1ｍｇ／Ｌ以上あるか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
12 使用不適水があった場合には、保存食用の冷凍庫に保存がなされているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
13 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

14 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
　　　
15 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
　　　

16 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ
　　　
17 展示食を保存食と兼用していないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

18 日常点検は確実に行われており、記録は保存されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

使用水

「学校給食用食品の原材料、製品等の保存基準」に従い、保管されているか。

直ちに改善を要する事項
その他気が付いた点で、措置を必要とする事項

検収・保管
等

評価の基準　　Ａ　：　良好なもの、　Ｂ　：　普通、　Ｃ　：　改善を要するもの　

貯水槽がある場合には、年１回以上清掃されているか。また、その記録が保
存されているか。

特に指導した事項

給食対象人員 13,000

日常点検

検食・保存
食

保存食の採取は食品ごと（製造年月日、ロット等が異なる場合には、それぞ
れ）に確実に行われており、保存状態は良いか。また、廃棄日時が記録・保存
されているか。

検食は責任者を定め、摂食開始３０分前までに確実に行われており、検食を
行った時間、検食結果が記録・保存されているか。

共同調理場の受配校に直接搬入された食品は、業者毎（ロット等が異なる場合
には、それぞれ）に共同調理場で保存されているか。

定期検査票作成者（職・氏名）

第３票 学校給食用食品の検収・保管等定期検査票

検査年月日 令和 7 日 金年 9 月

薬剤師　吉田和史

26

給食従事者： 栄養教諭等 8 調理員 100
学校（調理場）名 帯広市学校給食センター



（ ）

名 、 名

人

センター長 　今野　さゆり

1 調理員は、髪の毛等が食品等に付着しないよう衣服等を清潔に保っているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

2 作業前、作業区分ごと、用便後等の手洗い・消毒は確実に行われているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

3 調理衣や調理用履物を着用したまま便所に入っていないか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

4 定期的に健康診断が行われているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

5 検便が毎月２回以上行われており、その結果等は保存されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

6 下痢、発熱等の健康状態を、毎日把握しているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

7 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

　　

8 化膿性疾患が手指にある場合には、調理作業への従事を禁止しているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

9 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

　　

10 日常点検は確実に行われており、記録は保存されているか。 Ａ ・ Ｂ ・ Ｃ

衛生状態

健康状態

給食対象人員

給食従事者：

13,000

学校（調理場）名 帯広市学校給食センター

定期検査票作成者（職・氏名）

26

栄養教諭等 8 100調理員

薬剤師　吉田和史

その他気が付いた点で、措置を必要とする事項

感染症に罹患した疑いのある調理員等は、医療機関を受診させ、感染症疾患の有無を

適切な処理を行っているか。

ノロウイルスに罹患した調理員等に対して、食品に直接触れる作業をさせないなど

評価の基準　　Ａ　：　良好なもの、　Ｂ　：　普通、　Ｃ　：　改善を要するもの　

日常点検

特に指導した事項
直ちに改善を要する事項

確認させているか。

第５票 学校給食従事者の衛生・健康状態定期検査票

検査年月日 令和 7 年 金日9 月



令和７年度学校給食嗜好調査実施概要 

 

１． 目的 

児童生徒に好まれている献立、苦手と感じられている献立を把握するとともに、各献立の量を調

査することで、より適正な献立作成への反映や目玉メニューの確立などにつなげるための基礎資料

とすることを目的として調査を実施した。 

 

２． 調査の概要 

（１）実施校 

小学校 A コース（４校）  稲田小・開西小・明和小・大空学園（前期） 

小学校 B コース（４校）  西小・明星小・緑丘小・栄小 

中学校コース（５校）   第一中・第五中・緑園中・翔陽中・大空学園（後期） 

※市内小・中学校から広域的に抽出して実施し、年度推移を見るため実施校は毎年固定する。 

（２）対象者  小学校５年生、中学校２年生 

（３）配付数 

コース 学校名 対象者数（人） 回答数 回答率

稲田小学校 78 75 96.2%

開西小学校 31 28 90.3%

明和小学校 37 34 91.9%

大空学園（前期） 50 51 102.0%

西小学校 31 25 80.6%

明星小学校 58 54 93.1%

緑丘小学校 76 72 94.7%

栄小学校 62 58 93.5%

423 397 93.9%

第一中学校 163 130 79.8%

第五中学校 111 94 84.7%

緑園中学校 103 96 93.2%

翔陽中学校 164 131 79.9%

大空学園（後期） 55 47 85.5%

596 498 83.6%

1,019 895 87.8%合計

小学校Ａ

小学校Ｂ

小学校計

中学校

中学校計

 
※対象者数（人）は令和７年５月１日現在 学級編制より 

 

３． 調査方法 

 （１）実施依頼文、メニュー一覧表を給食配送車にて市内小中学校へ配付した。 

 （２）各学校にてメニュー一覧表に記載の二次元コードをタブレット端末で読み取り、グーグルフォ

ームで作成したアンケートに回答をいただいた。 

 

説明資料３ 



４． スケジュール 

 （１）各校への実施依頼・メニュー一覧表配付    令和７年 ９月 １日（金） 

 （２）調査締め切り                令和７年 ９月１９日（金） 

（３）集計・分析      令和７年 ９月 

 （４）公表（学校給食センター運営委員会）        令和７年１１月１１日（火） 

 

 

５． 結果概要 

（１）学校給食に関する嗜好（給食が好きか） 

区分

大好き 324 36.8% 386 43.9% 396 44.2%

好き 383 43.5% 321 36.5% 349 39.0%

どちらとも言えない 114 13.0% 128 14.5% 115 12.8%

あまり好きではない 40 4.5% 28 3.2% 22 2.5%

好きではない 19 2.2% 17 1.9% 13 1.5%

計 880 100.0% 880 100.0% 895 100.0%

令和７年度令和６年度令和５年度

 

 

 

【傾向】 

 学校給食が大好きまたは好きと回答した児童生徒の割合は８３．２％となり、前年度と比較し２.８％

増加した。 

 

 

 

 

 



（２）全献立のベスト３ 

メニュー 得点 得点割合 メニュー 得点 得点割合 メニュー 得点 得点割合

第１位 カレーライス 560 10.6% 揚げパン 535 10.1% 揚げパン 621 11.6%

第２位 肉じゃが 415 7.9% カレーライス 458 8.7% カレーライス 491 9.1%

第３位 揚げパン 377 7.1% 肉じゃが 448 8.5% 肉じゃが 449 8.4%

第４位 杏仁豆腐のいちごソース 338 6.4% わかめご飯 259 4.9% 杏仁豆腐のいちごソース 270 5.0%

第５位 フルーツ白玉 225 4.3% 杏仁豆腐のいちごソース 242 4.6% わかめご飯 217 4.0%

総得点 総得点 総得点

区分
令和７年度令和６年度令和５年度

5,280 5,280点 5,370点

 
 

【傾向】 

 前年度同様に揚げパンが第１位、カレーライスが第２位、肉じゃがが第３位となった。 

 

 

６． その他 

調査結果については、今後の献立作成の際の参考とするとともに、３月の卒業シーズンを迎えて人気

献立の提供をおこなうほか、人気のない献立については見直しについて検討を行うもの。 

学校給食運営委員会での公表を経た後に、各学校への報告及び市ホームページへの掲載を行うもの。 



１ 学校給食に関する嗜好（給食が好きか）

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比

396 44.2% 233 58.7% 163 32.7%

349 39.0% 123 31.0% 226 45.4%
115 12.8% 29 7.3% 86 17.3%
22 2.5% 8 2.0% 14 2.8%
13 1.5% 4 1.0% 9 1.8%

895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

○好きな理由

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比

438 58.8% 199 55.9% 239 61.4%

200 26.8% 102 28.7% 98 25.2%

10 1.3% 6 1.7% 4 1.0%

55 7.4% 17 4.8% 38 9.8%

27 3.6% 19 5.3% 8 2.1%

15 2.0% 13 3.7% 2 0.5%

745 100.0% 356 100.0% 389 100.0%

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比

18 51.4% 7 58.3% 11 47.8%

1 2.9% 0 0.0% 1 4.3%

2 5.7% 1 8.3% 1 4.3%

5 14.3% 2 16.7% 3 13.0%

2 5.7% 0 0.0% 2 8.7%

7 20.0% 2 16.7% 5 21.7%

35 100.0% 12 100.0% 23 100.0%

令和７年度学校給食嗜好調査集計表

回答/区分
全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

大好き

全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

おいしい給食が食べられるから

みんなと一緒に食べられるから
地場産物をたくさん使った給食が食べられ

るから

好き
どちらとも言えない
あまり好きではない
好きではない

計

回答/区分

栄養バランスがとれたものが食べられるか

ら

食べたことがないものが食べられるから

その他

 計

○苦手な理由

回答/区分
全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

 計

苦手な食べ物があるから

食べたことがないものが出るから

量が多いから

おなかがすいていないから

食べる時間が短いから

その他



２ メニューに関する嗜好（好きなメニュー、苦手なメニュー）

（１）全献立のベスト３

① 全体 回答者数 895 人 回答数 2,685 件

順位 得点

1位 揚げパン 621 11.6%

2位 カレーライス 491 9.1%

3位 肉じゃが 449 8.4%

4位 杏仁豆腐のいちごソース 270 5.0%

5位 わかめご飯 217 4.0%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人 回答数 1,191 件

順位 得点

1位 揚げパン 347 14.6%

2位 カレーライス 230 9.7%

3位 肉じゃが 155 6.5%

4位 わかめご飯 114 4.8%

5位 キャベツの梅和え 113 4.7%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人 回答数 1,494 件

順位 得点

1位 肉じゃが 294 9.8%

2位 揚げパン 274 9.2%

3位 カレーライス 261 8.7%

4位 杏仁豆腐のいちごソース 177 5.9%

5位 フルーツ白玉 123 4.1%

・献立の分類については、別紙「献立表」のとおり

・全献立におけるベスト３の回答のほか、ごはん、丼・カレー、パン、めん、汁物、主菜、副

菜、果物・デザートの各区分ごとに好きなメニューを回答。

・全献立中の人気メニューベスト３について、調査回答者895人から、2,685件の回答があった。

（1人あたり最大３件まで回答可能）

・回答のあった１位のメニューに３点、２位に２点、３位に１点を乗じて得点を算出した。

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（２）ごはん

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 わかめご飯 446 54.3%
2位 かき揚げ丼 136 16.5%
3位 ご飯 118 14.4%
4位 チャーハン 59 7.2%
5位 コーンピラフ 33 4.0%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 わかめご飯 216 54.4%
2位 かき揚げ丼 45 11.3%
3位 チャーハン 41 10.3%
4位 ご飯 39 9.8%
5位 チキンライス 18 4.5%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 わかめご飯 230 46.2%
2位 かき揚げ丼 91 18.3%
3位 ご飯 79 15.9%
4位 五目ご飯 21 4.2%
5位 好きなものはない 18 3.6%

○苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 380 44.9%
2位 紅鮭菜めし 104 12.3%
3位 コーンピラフ 102 12.1%
4位 五目ご飯 98 11.6%
5位 チキンライス 89 10.5%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 161 40.6%
2位 五目ご飯 56 14.1%
3位 紅鮭菜めし 49 12.3%
3位 かき揚げ丼 49 12.3%
5位 コーンピラフ 39 9.8%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 219 44.0%
2位 チキンライス 64 12.9%
3位 コーンピラフ 63 12.7%
4位 紅鮭菜めし 55 11.0%
5位 五目ご飯 42 8.4%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（３）カレー・丼 

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 カレーライス 476 53.2%
2位 カラフル豚丼 126 14.1%
3位 チキンカレーライス 68 7.6%
4位 すき焼き丼 45 5.0%
5位 スタミナ丼 41 4.6%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 カレーライス 228 57.4%
2位 カラフル豚丼 42 10.6%
3位 チキンカレーライス 34 8.6%
4位 すき焼き丼 23 5.8%
5位 キーマカレー 19 4.8%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 カレーライス 248 49.8%
2位 カラフル豚丼 84 16.9%
3位 チキンカレーライス 34 6.8%
4位 スタミナ丼 27 5.4%
5位 好きなものはない 25 5.0%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 410 45.8%
2位 中華ちらし 120 13.4%
3位 あんかけ丼 108 12.1%
4位 キーマカレー 101 11.3%
5位 カラフル豚丼 53 5.9%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 184 46.3%
2位 中華ちらし 54 13.6%
3位 あんかけ丼 48 12.1%
4位 キーマカレー 41 10.3%
5位 カラフル豚丼 18 4.5%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 226 45.4%
2位 中華ちらし 66 13.3%
3位 あんかけ丼 60 12.0%
3位 キーマカレー 60 12.0%
5位 カラフル豚丼 35 7.0%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（４）パン 

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 揚げパン 476 53.2%
2位 チョコチップパン 136 15.2%
3位 クリームパン 85 9.5%
4位 ナン 57 6.4%
5位 好きなものはない 36 4.0%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 揚げパン 240 60.5%
2位 チョコチップパン 45 11.3%
3位 セルフ焼きそばパン 27 6.8%
4位 ナン 26 6.5%
5位 クリームパン 23 5.8%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 揚げパン 236 47.4%
2位 チョコチップパン 91 18.3%
3位 クリームパン 62 12.4%
4位 ナン 31 6.2%
5位 好きなものはない 27 5.4%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 465 52.0%
2位 コッペパン 120 13.4%
3位 ナン 78 8.7%
4位 セルフ焼きそばパン 54 6.0%
5位 ブランパン 44 4.9%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 197 49.6%
2位 コッペパン 48 12.1%
3位 ナン 36 9.1%
4位 セルフ焼きそばパン 21 5.3%
5位 バターパン 20 5.0%
5位 ブランパン 20 5.0%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 268 53.8%
2位 コッペパン 72 14.5%
3位 ナン 42 8.4%
4位 セルフ焼きそばパン 33 6.6%
5位 ブランパン 24 4.8%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（５）めん

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 しょうゆラーメン 169 18.9%
2位 塩ラーメン 161 18.0%
3位 わかめうどん 84 9.4%
4位 担々麺 60 6.7%
5位 ペンネミートソース 58 6.5%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 しょうゆラーメン 98 24.7%
2位 塩ラーメン 70 17.6%
3位 わかめうどん 39 9.8%
4位 黒しょうゆラーメン 31 7.8%
5位 カレーうどん 27 6.8%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 塩ラーメン 91 18.3%
2位 しょうゆラーメン 71 14.3%
3位 わかめうどん 45 9.0%
4位 ペンネミートソース 35 7.0%
5位 担々麺 34 6.8%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 392 43.8%
2位 あんかけ焼きそば 99 11.1%
3位 上海風 焼きそば 56 6.3%
4位 チキンクリームペンネ 53 5.9%
5位 鶏ごぼううどん 38 4.2%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 173 43.6%
2位 あんかけ焼きそば 48 12.1%
3位 チキンクリームペンネ 25 6.3%
4位 鶏ごぼううどん 21 5.3%
4位 上海風 焼きそば 21 5.3%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 219 44.0%
2位 あんかけ焼きそば 51 10.2%
3位 上海風 焼きそば 35 7.0%
4位 チキンクリームペンネ 28 5.6%
5位 釜揚げスパゲティトマトソース 25 5.0%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（６）汁物

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 アルファベットスープ 164 18.3%
2位 コーンスープ 149 16.6%
3位 豚汁 139 15.5%
4位 みそ汁 105 11.7%
5位 白玉汁 63 7.0%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 アルファベットスープ 90 22.7%
2位 コーンスープ 66 16.6%
3位 みそ汁 45 11.3%
3位 豚汁 45 11.3%
5位 白玉汁 23 5.8%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 豚汁 94 18.9%
2位 コーンスープ 83 16.7%
3位 アルファベットスープ 74 14.9%
4位 みそ汁 60 12.0%
5位 白玉汁 40 8.0%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 435 48.6%
2位 豆腐と白菜のスープ 40 4.5%
3位 白玉汁 36 4.0%
4位 いも団子汁 30 3.4%
5位 みそ汁 29 3.2%
5位 すまし汁 29 3.2%
5位 ミネストローネ 29 3.2%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 193 48.6%
2位 白玉汁 23 5.8%
3位 いも団子汁 17 4.3%
3位 豆腐と白菜のスープ 17 4.3%
5位 みそ汁 16 4.0%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 242 48.6%
2位 豆腐と白菜のスープ 23 4.6%
3位 すまし汁 20 4.0%
4位 ミネストローネ 19 3.8%
5位 みそちゃんこ鍋 14 2.8%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（７）主菜 

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 肉じゃが 325 36.3%
2位 さばのみそ煮 117 13.1%
3位 コロコロチキンのレモンペッパー焼き 81 9.1%
4位 からあげ 47 5.3%
5位 ちくわの磯辺揚げ 37 4.1%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 肉じゃが 132 33.2%
2位 さばのみそ煮 59 14.9%
3位 コロコロチキンのレモンペッパー焼き 37 9.3%
4位 からあげ 18 4.5%
5位 コロコロチキンのバジル風味 17 4.3%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 肉じゃが 193 38.8%
2位 さばのみそ煮 58 11.6%
3位 コロコロチキンのレモンペッパー焼き 44 8.8%
4位 からあげ 29 5.8%
5位 ちくわの磯辺揚げ 23 4.6%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 367 41.0%
2位 さばのみそ煮 45 5.0%
3位 オムレツ・トマトオムレツ 44 4.9%
4位 いわしの生姜煮 43 4.8%
5位 さばカレー煮 40 4.5%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 151 38.0%
2位 さばのみそ煮 24 6.0%
3位 オムレツ・トマトオムレツ 21 5.3%
4位 いわしの生姜煮 19 4.8%
5位 さばカレー煮 13 3.3%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 216 43.4%
2位 さばカレー煮 27 5.4%
3位 筑前煮 25 5.0%
4位 いわしの生姜煮 24 4.8%
5位 オムレツ・トマトオムレツ 23 4.6%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（８）副菜 

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 きなこポテトもち 363 40.6%
2位 キャベツの梅和え 122 13.6%
3位 大学いも 103 11.5%
4位 塩バターポテト 51 5.7%
5位 マカロニサラダ 41 4.6%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 きなこポテトもち 153 38.5%
2位 キャベツの梅和え 56 14.1%
3位 大学いも 49 12.3%
4位 塩バターポテト 33 8.3%
5位 マカロニサラダ 13 3.3%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 きなこポテトもち 210 42.2%
2位 キャベツの梅和え 66 13.3%
3位 大学いも 54 10.8%
4位 マカロニサラダ 28 5.6%
5位 好きなものはない 23 4.6%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 333 37.2%
2位 まめ豆サラダ 49 5.5%
3位 中華風海藻サラダ 33 3.7%
4位 きゅうり昆布 30 3.4%
5位 三色きんぴら 28 3.1%
5位 キャベツの梅和え 28 3.1%
5位 糸かま入りわかめの酢の物 28 3.1%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 140 35.3%
2位 まめ豆サラダ 21 5.3%
3位 三色きんぴら 17 4.3%
4位 大学いも 14 3.5%
4位 キャベツの梅和え 14 3.5%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 193 38.8%
2位 まめ豆サラダ 28 5.6%
3位 きゅうり昆布 21 4.2%
3位 中華風海藻サラダ 21 4.2%
5位 糸かま入りわかめの酢の物 19 3.8%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



（９）果物・デザート

〇好き
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 杏仁豆腐のいちごソース 280 31.3%
2位 フルーツ白玉 178 19.9%
3位 フルーツカクテル 128 14.3%
4位 パインのクリームチーズ和え 113 12.6%
5位 ゼリー 69 7.7%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 杏仁豆腐のいちごソース 122 30.7%
2位 フルーツ白玉 73 18.4%
3位 フルーツカクテル 68 17.1%
4位 パインのクリームチーズ和え 39 9.8%
5位 ゼリー 29 7.3%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 杏仁豆腐のいちごソース 158 31.7%
2位 フルーツ白玉 105 21.1%
3位 パインのクリームチーズ和え 74 14.9%
4位 フルーツカクテル 60 12.0%
5位 ゼリー 40 8.0%

〇苦手
① 全体 回答者数 895 人

順位 回答数
1位 苦手なものはない 565 63.1%
2位 パインのクリームチーズ和え 96 10.7%
3位 杏仁豆腐のいちごソース 88 9.8%
4位 フルーツ白玉 41 4.6%
5位 ソフール元気ヨーグルト 39 4.4%

② 小学校（５年生） 回答者数 397 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 233 58.7%
2位 パインのクリームチーズ和え 47 11.8%
3位 杏仁豆腐のいちごソース 41 10.3%
4位 ソフール元気ヨーグルト 25 6.3%
5位 フルーツ白玉 24 6.0%

③ 中学校（２年生） 回答者数 498 人
順位 回答数
1位 苦手なものはない 332 66.7%
2位 パインのクリームチーズ和え 49 9.8%
3位 杏仁豆腐のいちごソース 47 9.4%
4位 プリン 21 4.2%
5位 フルーツ白玉 17 3.4%

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比

メニュー 構成比



３ 給食の量に関する嗜好（多いか、少ないか）

（１）ごはん

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
141 15.8% 59 14.9% 82 16.5%
116 13.0% 57 14.4% 59 11.8%
638 71.3% 281 70.8% 357 71.7%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（２）パン

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
269 30.1% 119 30.0% 150 30.1%
124 13.9% 51 12.8% 73 14.7%
502 56.1% 227 57.2% 275 55.2%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（３）麺

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
140 15.6% 50 12.6% 90 18.1%
215 24.0% 116 29.2% 99 19.9%
540 60.3% 231 58.2% 309 62.0%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（４）丼の具

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
77 8.6% 42 10.6% 35 7.0%

331 37.0% 122 30.7% 209 42.0%
487 54.4% 233 58.7% 254 51.0%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（５）汁物

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
91 10.2% 41 10.3% 50 10.0%

114 12.7% 60 15.1% 54 10.8%
690 77.1% 296 74.6% 394 79.1%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（６）主菜

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
79 8.8% 49 12.3% 30 6.0%

195 21.8% 76 19.1% 119 23.9%
621 69.4% 272 68.5% 349 70.1%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

（７）副菜

回答数 構成比 回答数 構成比 回答数 構成比
101 11.3% 57 14.4% 44 8.8%
151 16.9% 64 16.1% 87 17.5%
643 71.8% 276 69.5% 367 73.7%
895 100.0% 397 100.0% 498 100.0%

多い
少ない
ちょうどいい
合計

回答/区分 全体

回答/区分 全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

小学校（５年生） 中学校（２年生）

回答/区分 全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

多い
少ない

小学校（５年生） 中学校（２年生）

多い
少ない
ちょうどいい
合計

多い
少ない
ちょうどいい
合計

回答/区分 全体

ちょうどいい
合計

回答/区分 全体

中学校（２年生）

回答/区分 全体 小学校（５年生） 中学校（２年生）

多い
少ない

小学校（５年生） 中学校（２年生）

多い
少ない
ちょうどいい
合計

多い
少ない
ちょうどいい
合計

ちょうどいい
合計

回答/区分 全体 小学校（５年生）



令和７年度 給食の好みに関する調査　メニュー 一覧表　（中学２年生）

①ごはん ②どんぶり・カレー ③パン ④めん ⑤汁物 ⑥主菜 ⑦副菜 ⑧果物・デザート

1 ご飯 9 開拓丼 20 コッペパン 30 わかめうどん 49 みそ汁 77 さばのみそ煮 118 きなこポテトもち 158 杏仁豆腐のいちごソース

2 わかめご飯 10 カラフル豚丼 21 バターパン 31 鶏ごぼううどん 50 すまし汁 78 さばカレー煮 119 大学いも 159 フルーツ白玉

3 五目ご飯 11 あんかけ丼 22 ブランパン 32 カレーうどん 51 かきたま汁 79 いわしの生姜煮 120 かぼちゃの天ぷら 160 フルーツカクテル

4 紅鮭菜めし 12 スタミナ丼 23 ミルクパン 33 焼きうどん 52 いも団子汁 80 アジフライ 121 煮びたし 161 パインのクリームチーズ和え

5 かき揚げ丼 13 すき焼き丼 24 チョコチップパン 34 釜揚げスパゲティミートソース 53 白玉汁 81 イカフライ 122 三色きんぴら 162 ラフラン☆パイン

6 チャーハン 14 がんばり丼 25 クリームパン 35 釜揚げスパゲティトマトソース 54 すいとん汁 82 白身魚フライ 123 大豆の磯煮 163 ゼリー

7 コーンピラフ 15 鶏そぼろ丼 26 スライスパン 36 和風釜揚げスパゲティ 55 けんちん汁 83 カツオカツ 124 切干大根の煮物 164 プリン

8 チキンライス 16 中華ちらし 27 揚げパン 37 ペンネミートソース 56 豚汁 84 ちくわの磯辺揚げ 125 鶏肉と大根の煮物 165 ソフール元気ヨーグルト

17 カレーライス 28 ナン 38 ペンネトマトソース 57 石狩汁 85 かぼちゃ挽肉フライ 126 れんこんの甘辛炒め

18 チキンカレーライス 29 セルフ焼きそばパン 39 チキンクリームペンネ 58 みそちゃんこ鍋 86 すき焼き煮 127 塩バターポテト

19 キーマカレー 40 ペンネデミグラスソース 59 みそいも団子汁 87 筑前煮 128 キャベツとコーンのソテー

41 しょうゆラーメン 60 オビリースープ 88 肉じゃが 129 キャベツの梅和え

42 塩ラーメン 61 オビリースープカレー 89 肉みそおでん 130 ごま和え

43 タンメン 62 クリームシチュー 90 豚肉の生姜焼き 131 糸かま入りわかめの酢の物

44 黒しょうゆラーメン 63 ポークシチュー 91 厚揚げのそぼろ煮 132 おかか和え

45 担々麺 64 コーンスープ 92 鶏肉・豚肉のうま煮 133 きゅうり昆布

46 あんかけ焼きそば 65 ミネストローネ 93 豚肉とえのき茸のしぐれ煮 134 ごまこぶ和え

47 ソース焼きそば 66 アルファベットスープ 94 コロコロチキンのおろし煮 135 ちくわともやしのおかか和え

48 上海風　焼きそば 67 ジュリエンヌスープ 95 コロコロチキンのバジル風味 136 キャベツときゅうりのピリ辛

68 オニオンスープ 96 コロコロチキンのレモンペッパー焼き 137 海藻サラダ

69 根菜のコンソメスープ 97 コロコロチキンのバーベキューソース炒め 138 グリーンサラダ

70 ポトフ 98 揚げごぼうと豚肉の甘辛炒め 139 ハムサラダ

71 熟成メークインのポトフ 99 つくね 140 ひじきマヨサラダ

72 わかめスープ 100 からあげ 141 オニオンドレッシングサラダ

73 野菜の中華スープ 101 オムレツ・トマトオムレツ 142 ごぼうサラダ

74 ワンタンスープ 102 ケチャップフランク 143 ダイコーンマリネ

75 春雨スープ 103 コロッケ 144 まめ豆サラダ

76 豆腐と白菜のスープ 104 ハンバーグ 145 コールスローサラダ

105 メンチカツ 146 コーンサラダ

106 ポークチャップ 147 ツナマヨサラダ

107 鶏じゃが～トマト・カレー風味～ 148 かぼちゃとさつまいものサラダ

108 鶏肉と豆のトマト煮 149 マカロニサラダ

109 肉団子 150 じゃがいものコロコロサラダ

110 チャプチェ 151 イタリアンサラダ

111 春巻き 152 ごまドレサラダ

112 ホイコーロー 153 熟成メークインのシンプルサラダ

113 チンジャオロースー 154 すりおろし野菜ドレッシングサラダ

114 しゅうまい 155 バンバンジーサラダ

115 ぎょうざ 156 中華サラダ

116 マーボー豆腐・マーボー厚揚げ 157 中華風海藻サラダ

117 トンテキ

タブレットで二次元コードを読み込んで、

アンケートに答えてね♪アンケート結果は、

皆さんが食べる給食に役立てます！

メニューはよく見てえらんでね♪

二次元コード






















































